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I Messanaero

Lo spreco alimentare a Roma

+9% rispetto
al 2022

Gli sprechi alimentarti:

ogni romano butta via
2,5 chili di cibo al mese

»Secondo I'Osservatorio Waste Watcher International rispetto al 2022
sono aumentati del 9% i generi alimentari che non vengono consumati

INUMERI

La crisi economica e la pande-
mia non sono bastati a spiegare
ai romani che devono cambiare
abitudini. Sta di fatto che ne nel
2023 & aumentato lo spreco a ta-
vola: +9% rispetto al 2022. Una
condizione che costa intorno ai
300 euroall'anno a famiglia e 85
grammi di cibo che ogni giorno
vengono buttati. E quanto emer-
ge dal Rapporto “Il caso Italia”
dell'Osservatorio Waste Wat-
cher international per I'undice-
sima Giornata nazionale di pre-
venzione dello spreco alimenta-
rein programma dopodomani.

L'ANALISI

Lo studio e stato realizzato per
la campagna pubblica Spreco
Zero sulla base di un monitorag-
giodel centro di ricerche Ipsos e
del Dipartimento di scienze e
tecnologie agro-alimentari
dell'Universita di Bologna. Se-
condo il lavoro, un consumatore
su due che ha un basso potere
d’acquisto (perché ha redditi fi-
no a 15.000 euro all'anno) cerca
sempre di piti cibo a ridosso del-
la scadenza per risparmiare.
Questo, sebbene sia una buona
pratica proprio perché permette
di spendere meno, dall’altra sa-
rebbe una delle cause dell'au-
mento dello spreco. In pratica,
quando si fa la spesa ci sarebbe
un apparente risparmio che poi
non viene compensato con I'im-
mediato consumo. I prodotti si

UN CONSUMATORE

SU DUE CON BASSO
POTERE D'ACQUISTO
COMPRA CIBO

IN SCADENZA E NON
RIESCE A CONSUMARLO
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lasciano e vengono dimenticati
pu spesso in frigorifero. Stando
all'analisi, il 41% sceglie difare la
spesa al discount a scapito del
negozio sotto casa o del super-
mercato. L'aumento del costo
della vita, poi, ha compromesso
i soldi che sono stati messi da
parte. 11 77% delle persone, infat-
ti, lo scorso anno ha intaccato i
propri risparmi per fare fronte
al costo della vita, mentre poco
meno di un romano su tre (il
28%) ha tagliato ulteriormente il
budget per la sua spesa alimen-
tare.

1CONSUMI

Scende il consumo del cibo bio-
logico perché verrebbe giudica-
to pill costoso e, quindi, meno al-
la portata di tutte le tasche. Si
spreca soprattutto la frutta fre-
sca, che svetta fra gli alimenti
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piu gettati nella settimana me-
dia dei consumatori (25,4 gram-
mi), seguono cipolle aglio e tube-
ri ma anche il pane fresco (20,1
grammi), le insalate (13,8 gram-
mi) e le verdure (13,2 grammi).
Tutto questo finisce, inevitabil-
mente, nei cestini dei rifiuti
dell'umido. «<Roma ha dati sullo
spreco del 2% superiori alla me-
dia italiana - spiega Andrea Se-
gré, docente di economia circo-
lare all'Universita di Bologna e
direttore scientifico dell’Osser-
vatorio - Si spreca soprattutto
frutta, verdura, pane. Gettiamo
via alimenti con un alto valore
nutritivo. L'altro punto di gran-
de sofferenza che emerge in par-
ticolare nel a Roma e nel Centro-
sud, é che lo spreco aumenta nel-
le classi meno abbienti, quindi
tra chi & in poverta alimentare.
Sembra paradossale ma & cosi.
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Secondo
l'osservato-
rio Waste
Watcher
International
i romani nel
2023 hanno
gettano nella
spazzatura il
9% in pil1 dei
beni
alimentari
acquistati al

to. I meno
abbienti
sprecano il
17% in pil
poiché
comprano
prodotti in

risparmiare
di pir

Questo causa un aumento della
cattiva alimentazione».
Nonostante l'aumento dello
spreco in citta (che dipende mol-
toanche dal compor ydei

17%

Lo spreco in piti di chi
guadagna meno e compra
pit prodotti a ridosso
della scadenza

85

i grammi di cibo sprecati
ogni giorno

Dati dell'Osservatorio
Waste Watcher Internaciona
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e 174mila di ortofrutta). Tutto
questo perché, come spiega I'as-
sessore all'’Agricoltura di Roma
Captale, Sabrina Alfonsi, «i dati
dell’ o dello spreco ali-

singoli e in famiglia), diverse so-
no le iniziative messe in campo
per cercare di recuperare il recu-
perabile. Il Campidoglio ha lan-
ciato un piano inserito all'inter-
no del Consiglio del Cibo e che
ha coinvolto Acli, Car e panette-
rie (in un anno si superano i
100mila chili di pane recuperati

IL 77% DEI CITTADINI
DELLA CAPITALE

HA FATTO RICORSO

A PRESTITI O RISPARMI
PERSONALI PER FAR
FRONTE AL CAROVITA

mentare sono_ estremamente
preoccupanti. E fondamentale
una forte azione di sensibilizza-
zione ed educazione alimentare,
apartire dalle scuole». Le Aclidi
Roma e provincia, inoltre, pro-
muovono una raccolta speciale
delle eccedenze alimentari
nell'ambito della collaborazio-
ne firmata con la Roma proprio
per le sue partite allo Stadio
Olimpico. In occasione della sfi-
da con il Cagliari di lunedi pros-
simo, il ricavato verra donato al-
la Basilica Minore di Santa Sofia
in via di Boccea, la chiesa nazio-
nale degli ucraini. L'iniziativa ¢
inserita nell'ambito del progetto
“Il cibo che serve” grazie al qua-

lele Acli di Roma hanno recupe-
rato, nel solo 2023, oltre 280 mi-
lapasti, consegnati poia oltre 43
organizzazioni ed enti benefici
attivi sul tutto il territorio della
provincia arrivando a 5.570 per-
sone ogni giorno e percorrendo
61.189 km in un anno. «Quest’an-
no-spiega Lidia Borzi, presiden-
te delle Acli della Capitale - ab-
biamo scelto di coniugare il mes-
saggio di questa giornata, che in-
tende sensibilizzare sul tema del
contrasto degli sprechi alimen-
tari, con un messaggio di pace,
un pensiero rivolto alle tante
persone che soffrono a causa
della guerra in Ucraina e quella
in Medio Oriente che si aggiun-
gono alle tante guerre nascoste
in tutto il mondo».
Giampiero Valenza
giampero.valenza@ilmessaggero.it
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Ogni anno sprecati
26 chili di cibo a testa
Single e basso reddito al top

di Valentina Lupia

A Roma ogni anno si sprecano oltre 26 chi-
logrammi di cibo per abitante. Un numero
enorme, anche se €il 2,4% in meno rispetto
alla media nazionale. I dati arrivano da Lu-
ca Falasconi, responsabile scientifico e
coordinatore nazionale di Waste Watcher
International e della campagna Spreco Ze-
ro, docente di Politica agraria dell'universi-
ta di Bologna. Oggi in Italia ricorre la “Gior-
nata nazionale per la prevenzione dello
spreco alimentare” e cosi l'esperto, nei gior-
ni scorsi, € intervenuto all’evento “Dispen-
sastellata” a Villa Brasini (Ponte Milvio), or-
ganizzato dal Consorzio Zampone e Cote-
chino Modena Igp con Manuela Arcuri, Ma-
tilde Brandi e la chef Luisanna Messeri —
snocciolando i dati che riguardano il cibo
buttato.

A Roma e nel Lazio sisprecano, perI'esat-
tezza, 26,68 chilogrammi di cibo all’anno
per abitante. In tutta la regione si butta il
20% in piu di verdure rispetto alla media
nazionale e il 16% in pitu di prodotti ortofrut-
ticoli secchi, come noci e nocciole. E sem-
pre confrontando il Lazio col resto d’ltalia,
€ da noi che si sprecano parecchie speciali-
ta che si gustano a colazione: +22% rispetto
alla media nazionale.

A buttare piu cibo sono le famiglie senza
figli, che sprecano il 38% in pit rispetto alla
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A lifresco
Frale tipologie di cibo piU sprecate

nella capitale ci sono verdure e frutta

media regionale. Quelle con figli, invece, il
29% in meno. E ancora: il “ceto popolare” di-
sperde il 18% in piu rispetto alla media del
Lazio: «Questo denota che chi ha redditi
piu bassi fa acquisti di piu bassa qualita
che comportano un aumento dello spreco,
la spinta inflattiva quindi non solo compor-
ta un’alimentazione meno sana ma anche
un maggiore spreco», ha spiegato Falasco-
ni a margine dell’evento.

Tanti, comunque, sono i romani che si
impegnano per non buttare cibo ancora

buono. I dati di TooGoodToGo — I'applica-
zione per smartphone che connette com-
mercianti, ristoranti e cittadini affinché
vengano venduti a prezzi stracciati prodot-
tiinvenduti, destinati per legge alla spazza-
tura, ma di fatto ancora freschi e buonissi-
mi — sono promettenti. E migliorano di an-
no in anno: secondo la piattaforma, infatti,
Roma é al primo posto nella classifica delle
citta antispreco, con 643mila pasti salvati
nel 2023. Un dato pit alto dei 450mila di Mi-
lano, dai 192mila di Torino, dai 113mila di di
Genova e dai 107mila di Bologna.

Si puo fare ancora meglio? Sicuramente
si. Per questo le Acli di Roma e provincia
promuovono un recupero speciale di ecce-
denze alimentari nell’ambito della collabo-
razione con la A.S. Roma allo stadio Olimpi-
co, in occasione della partita Roma-Caglia-
ri, che verra poi donato alla Basilica Minore
di Santa Sofia (in via di Boccea 478), la chie-
sa nazionale degli ucraini a Roma, a quasi
due anni dallo scoppio della guerra in
Ucraina. «Quest’anno - spiega Lidia Borzi,
presidente delle Acli di Roma e provincia
abbiamo scelto di coniugare il messaggio
di questa giornata, che intende sensibiliz-
zare sul tema del contrasto degli sprechi
alimentari, con un messaggio di pace, un
pensiero rivolto alle tante persone che sof-
frono a causa della guerra in Ucraina e quel-
la in Medio Oriente che si aggiungono alle
tante guerre nascoste in tutto il mondo”




CORRIERE DELLA SERA

& Roma nel cuore

di Ester Palma

Acli,noallo spreco:
cibo dall Olimpico
allachicsaucraina

eri era I'X1 GGiornata

nazionale di

prevenzione dello

spreco alimentare. Ele
Acli di Roma e provincia
hanno promosso un
recupero speciale di cibo
dall'area hospitality
nell’'ambito dell'accordo con
la AS Roma, per la partita
Roma-Cagliari. 1l cibo andré
alla Basilica Minore di Santa
Sofia (invia di Boceea 478),
la chiesa nazionale degli
ucraini. L'iniziativa fa parte
del progetto «Il cibo che
serves, con cui le Acli di
Roma hanno recuperato nel
solo 202, oltre 280 mila
pasti, consegnati poi a oltre
43 organizzazioni e enti
benefici in tutta la provincia
arrivando a 5.570 persone
ogni giotno e percorrendo
.18 km in un anno. Con
la Roma la collaborazione
risale al 2021 finora sono
state recuperate 5
tonnellate di cibo di
altissima qualit, di cui una
in questultimo torneo.
Spiega Lidia Borzi,
presidente Acli Roma: «ler
il 2024 abbiamo voluto
unire alla Giornata un
messagzio di pace, peri
tanti che soffrono per le
guerre nel mondos.,
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Ogni anno a Roma
sprechiamo 26 chili di cibo
a testa

di Valentina Lupia

® A 22 feb 2017foto A. Franceschi- F3press .Mercati rionali a Roma..nella foto : il mercato della Montagnola

Il numero é enorme, anche se é il 2,4% in meno rispetto alla media nazionale. I dati arrivano da Luca Falascorli,
responsabile scientifico e coordinatore nazionale di Waste Watcher International e della campagna Spreco Zero

05 FEBBRAIO 2024 ALLE 11:47 ® 2 MINUTI DI LETTURA

A Roma ogni anno si sprecano oltre 26 chilogrammi di cibo per abitante. Un numero
enorme, anche se & il 2,4% in meno rispetto alla media nazionale. I dati arrivano da
Luca Falasconi, responsabile scientifico e coordinatore nazionale di Waste Watcher
International e della campagna Spreco Zero, docente di Politica agraria dell'universita

di Bologna.

0Oggi in Italia ricorre la “Giornata nazionale per la prevenzione dello spreco alimentare”
e cosi I'esperto, nei giorni scorsi, & intervenuto all’evento “Dispensa stellata™ a Villa
Brasini (Ponte Milvio), organizzato dal Consorzio Zampone e Cotechino Modena Igp
con Manuela Arcuri, Matilde Brandi e la chef Luisanna Messeri — snocciolando i dati

che riguardano il cibo buttato.

A Roma e nel Lazio si sprecano, per 'esattezza, 26,68 chilogrammi di cibo all'anno per

abitante.

In tutta la regione si butta il 20% in pit1 di verdure rispetto alla media nazionale e il 16%

in pit di prodotti ortofirutticoli secchi, come noci e nocciole.

E sempre confrontando il Lazio col resto d’Ttalia, & da noi che si sprecano parecchie

specialita che si gustano a colazione: +22% rispetto alla media nazionale.

A buttare pili cibo sono le famiglie senza figli, che sprecano il 38% in piti rispetto alla
media regionale. Quelle con figli, invece, il 29% in meno. E ancora: il “ceto popolare”

disperde il 18% in pit1 rispetto alla media del Lazio: «Questo denota che chi ha redditi
pit bassi fa acquisti di pili bassa qualitad che comportano un aumento dello spreco, la
spinta inflattiva quindi non solo comporta un‘alimentazione meno sana ma anche un

maggiore spreco», ha spiegato Falasconi a margine dell'evento.

Tanti, comundque, sono i romani che si impegnano per non buttare cibo ancora buono.
I dati di TooGoodToGo —I'applicazione per smartphone che connette commercianti,
ristoranti e cittadini affinché vengano venduti a prezzi stracciati prodotti invenduti,
destinati per legge alla spazzatura, ma di fatto ancora freschi e buonissimi — sono
promettenti. E migliorano di anno in anno: secondo la piattaforma, infatti, Roma & al
primo posto nella classifica delle citta antispreco, con 643 mila pasti salvati nel 2023.
Un dato piii alto dei 450 mila di Milano, dai 192mila di Torino, dai 113mila di di Genova
e dai 107mila di Bologna.

Si pud fare ancora meglio? Sicuramente si. Per questo le Acli di Roma e provincia
promuovono un recupero speciale di eccedenze alimentari nell’'ambito della
collaborazione con la A.S. Roma allo stadio Olimpico, in occasione della partita Roma-
Cagliari, che verra poi donato alla Basilica Minore di Santa Sofia (in via di Boccea 478),
la chiesa nazionale degli ucraini a Roma, a quasi due anni dallo scoppio della guerra in
Ucraina. «Quest’anno - spiega Lidia Borzi, presidente delle Acli di Roma e provincia -
abbiamo scelto di coniugare il messaggio di questa giornata, che intende sensibilizzare
sul tema del contrasto degli sprechi alimentari, con un messaggio di pace, un pensiero
rivolto alle tante persone che soffrono a causa della guerra in Ucraina e quella in Medio

Oriente che si aggiungono alle tante guerre nascoste in tutto il mondo”
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Acli Roma e AS Roma insieme all'Olimpico
contro lo spreco alimentare

Il club giallorosso e le associazioni di promozione sociale del territorio doneranno il cibo eccedente dell'area
hospitality dell'Olimpico alla Chiesa ucraina di Roma
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Lo stadio Olimpico di Roma in una foto aerea

I unedi 5 febbraio 2024 in occasione dell’XI giornata nazionale di prevenzione dello spreco
alimentare le Acli di Roma e provincia, promuoveranno un recupero speciale di
eccedenze alimentari presso lo stadio Olimpico nell’ambito del progetto “Il cibo che serve”.

L’iniziativa infatti si avvarra della collaborazione con ’As Roma durante I'impegno di domani
sera contro il Cagliari (qui le probabili formazioni del match). Gli alimenti raccolti saranno poi
donati alla basilica Minore di Santa Sofia (via Boccea 478) la chiesa nazionale degli ucraini a
Roma. La collaborazione col club giallorosso per il recupero del cibo avanzato nell'area
hospitality dell'Olimpico nasce nel 2021. Da allora ¢ stato recuperato un quantitativo di cibo di
alta qualita pari a 5.000 kg, gia 1.000 kg in questa stagione.

Nel 2023 ul progetto "Il cibo che serve” le Acli di Roma hanno recuperato oltre 280mila
pasti consegnati a pit di 43 organizzazioni benefici aiutando 5.570 persone della provincia
romana.

Lidia Borzi, presidente delle Acli di Roma e provincia ha spiegato: “Quest'anno abbiamo scelto
di coniugare il messaggio di questa giornata, che intende sensibilizzare sul tema del contrasto
degli sprechi alimentari, con un messaggio di pace, un pensiero rivolto alle tante persone che
soffrono a causa della guerra in Ucraina e quella in Medio Oriente che si aggiungono alle tante
guerre nascoste in tutto il mondo".

La presidente delle Acli sottolinea inoltre che I'impegno contro lo spreco: “Prosegue ogni
giorno, perché sappiamo che tante persone hanno difficolta nella nostra citta a nutrirsi in
maniera corretta, con ripercussioni anche sulla propria salute. Allo stesso tempo, in tanti
trattano il cibo con estrema disinvoltura, creando sprechi e, di conseguenza, forti
diseguaglianze sociali. Per portare avanti al meglio il lavoro, perd, & fondamentale il lavoro di
rete, come avviene con I'AS Roma, che ringraziamo per la sensibilita al tema, e con tante altre
realta della Capitale".



ROMASette

Home ° Solidarieta Sprechi alimentari: il recupero di Acli Roma per la Chiesa ucraina

Sprechi alimentari: il recupero di Acli
Roma per la Chiesa ucraina

Iniziativa con I'AS Roma all'Olimpico, in occasione della partita con il
Cagliari. Nel 2023 con il progetto “Il cibo che serve” recuperati 7 1mila
chilogrammi di alimenti

D' Redazione Online pubblicatoil 5 Febbraio 2024

Nell’XI Giornata nazionale di prevenzione dello spreco alimentare, che si celebra oggi, 5

febbraio, le Acli provinciali di Roma promuovono un recupero speciale di eccedenze alimentari
nell'ambito della collaborazione con la AS Roma presso lo Stadio Olimpico, in occasione della
partita Roma-Cagliari. [ beni alimentari recuperati verranno poi donati alla basilica minore di
Santa Sofia, la Chiesa nazionale degli ucraini a Roma, a quasi due anni dallo scoppio della
guerra in Ucraina.

L'iniziativa si colloca nell'ambito del progetto “Il cibo che serve”, grazie al quale nel corso del
2023 le Acli di Roma hanno recuperato oltre 280mila pasti, consegnati poi a piu di 43
organizzazioni ed enti benefici attivi sul tutto il territorio della provincia, arrivando a 5.570
persone ogni giorno e percorrendo 61.189 km in un anno. Dal 2021, inoltre, le Acli di Roma
collaborano con I'AS Roma per il recupero di tutto il cibo in eccedenza proveniente dall’area
hospitality dello Stadio Olimpico in occasione delle partite casalinghe della Roma. Dall'inizio
della stagione sportiva in corso sono stati recuperati mille kg di cibo di altissima qualita, 5mila
kg totali dall'avvio della collaborazione.

«Quest’anno - spiega la presidente delle Acli provinciali di Roma Lidia Borzi — abbiamo scelto
di coniugare il messaggio di questa giornata, che intende sensibilizzare sul tema del contrasto
degli sprechi alimentari, con un messaggio di pace, un pensiero rivolto alle tante persone che
soffrono a causa della guerra in Ucraina e di quella in Medio Oriente, che si aggiungono alle
tante guerre nascoste in tutto il mondo. Il nostro impegno sul fronte del recupero e della
redistribuzione delle eccedenze alimentari, che ha un grandissimo ritorno in termini di
contrasto allo spreco, lotta alle poverta e tutela ambientale, prosegue ogni giorno — assicura -,
perché sappiamo che tante persone hanno difficolta nella nostra citta a nutrirsi in maniera
corretta, con ripercussioni anche sulla propria salute. Allo stesso tempo, in tanti trattano il
cibo con estrema disinvoltura, creando sprechi e, di conseguenza, forti diseguaglianze sociali.
Per portare avanti al meglio il lavoro, pero, € fondamentale il lavoro di rete, come avviene con
I'AS Roma, che ringraziamo per la sensibilita al tema, e con tante altre realta della Capitale».
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XI GIORNATA DI PREVENZIONE

Spreco alimentare: Acli Roma e Roma, lunedi
allo Stadio Olimpico recupero speciale di
eccedenze con donazione alla chiesa ucraina
di Santa Sofia

2 Febbraio 2024 @ 17:19 m u m E E

In occasione della XI Giornata nazionale di prevenzione dello spreco alimentare che si
celebrera lunedi 5 febbraio, le Acli di Roma e provincia, promuovono un recupero
speciale di eccedenze alimentari nell’ambito della collaborazione con la As Roma presso
lo Stadio Olimpico, in occasione della partita Roma-Cagliari, che verra poi donato alla
basilica minore di Santa Sofia (in via di Boccea 478), la chiesa nazionale degli ucraini a
Roma, a quasi due anni dallo scoppio della guerra in Ucraina.

L'iniziativa é nell’'ambito del progetto “Il cibo che serve” grazie al quale le Acli di Roma
hanno recuperato, nel solo 2023, oltre 28omila pasti, consegnati poi ad oltre 43
organizzazioni ed enti benefici attivi sul tutto il territorio della provincia arrivando a
5.570 persone ogni giorno e percorrendo 61.189 km in un anno. Dal 2021, inoltre, le Acli
di Roma collaborano con I’As Roma per il recupero di tutto il cibo in eccedenza
proveniente dall’area hospitality dello Stadio Olimpico in occasione delle partite
casalinghe della Roma. Dall'inizio della stagione sportiva in corso sono stati recuperati
1.000 kg di cibo di altissima qualita, 5.000 kg totali dall’avvio della collaborazione.
“Quest’anno — spiega Lidia Borzi, presidente delle Acli di Roma e provincia — abbiamo
scelto di coniugare il messaggio di questa giornata, che intende sensibilizzare sul tema del
contrasto degli sprechi alimentari, con un messaggio di pace, un pensiero rivolto alle
tante persone che soffrono a causa della guerra in Ucraina e quella in Medio Oriente che
si aggiungono alle tante guerre nascoste in tutto il mondo™. “Il nostro impegno —
conclude Borzi — sul fronte del recupero e della redistribuzione delle eccedenze
alimentari, che ha un grandissimo ritorno in termini di contrasto allo spreco, lotta alle
poverta e tutela ambientale, prosegue ogni giorno, perché sappiamo che tante persone
hanno difficolta nella nostra citta a nutrirsi in maniera corretta, con ripercussioni anche
sulla propria salute. Allo stesso tempo, in tanti trattano il cibo con estrema disinvoltura,
creando sprechi e, di conseguenza, forti diseguaglianze sociali. Per portare avanti al
meglio il lavoro, perd, é fondamentale il lavoro di rete, come avviene con ’As Roma, che

ringraziamo per la sensibilita al tema, e con tante altre realta della Capitale”.
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ACLI e "ll cibo che serve". Per la Chiesa
ucraina di Roma

Le ACLI di Roma e provincia fanno sapere che nell'Xl Giornata nazionale di
prevenzione dello spreco alimentare promuovono un “recupero speciale di
eccedenze alimentari"

00RO

Di Redazione

Roma, lunedi, 5. febbraio, 2024 16:00 (ACI Stampa).

Le ACLI di Roma e provincia fanno sapere che nell'’X] Giornata nazionale
di prevenzione dello spreco alimentare promuovono un "recupero
speciale di eccedenze alimentari” nell'ambito della collaborazione con la
AS Roma presso lo Stadio Olimpico, in occasione della partita Roma-
Cagliari, che verra poi donato alla Basilica Minore di Santa Sofia (in via di
Boccea 478), la chiesa nazionale degli ucraini a Roma, a quasi due anni
dallo scoppio della guerra in Ucraina.

"L'iniziativa & nell'ambito del progetto "Il cibo che serve" grazie al quale le
ACLI di Roma hanno recuperato, nel solo 2023, oltre 280 mila pasti,
consegnati poi ad oltre 43 organizzazioni ed enti benefici attivi sul tutto il
territorio della provincia arrivando a 5.570 persone ogni giorno e
percorrendo 61.189 km in un anno. Dal 2021, inoltre, le ACLI di Roma
collaborano con I'AS Roma per il recupero di tutto il cibo in eccedenza
proveniente dall'area hospitality dello Stadio Olimpico in occasione delle
partite casalinghe della Roma. Dall'inizio della stagione sportiva in corso
sono stati recuperati 1.000 kg di cibo di altissima qualita, 5000 kg totali
dall'avvio della collaborazione", si legge nella nota.

"Quest'anno — spiega Lidia Borzi, presidente delle ACLI di Roma e
provincia — abbiamo scelto di coniugare il messaggio di questa giornata,
che intende sensibilizzare sul tema del contrasto degli sprechi alimentari,
con un messaggio di pace, un pensiero rivolto alle tante persone che
soffrono a causa della guerra in Ucraina e quella in Medio Oriente che s
aggiungono alle tante guerre nascoste in tutto il mondao".
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&% (PMI) Alimentare: Giornata sprechi, da Acli e As Roma recupero presso stadio Olimpico oy

Donazioni a chiesa Ucraina (Il Sole 24 Ore Radiocor Plus) - Roma, - Domani, lunedi’ 5 febbraio, =i celebra I'X] Giornata nazionale di prevenzione dello spreco
alimentare. Per tale occasione, le Acli di Roma e provincia, promuovono un recupero speciale di eccedenze alimentari nell'ambito della collaborazione con la As
Roma presso lo Stadio Olimpico, in occasione della pariita Roma-Caglian, che verra’ poi donato alla Easilica Minore di Santa Sofia, la chiesa nazionale degli ucraini
a Roma, a quasi due anni dallo scoppic della guerra in Ucraina.

Liniziativa, spiega una nota, &' nell'ambito del progetto "Il cibo che serve” grazie al guale le Acli di Roma hanno recuperato, nel solo 2023, olire 280 mila pasti,
consegnati poi ad oltre 43 organizzazioni ed enti benefici attivi sul tutto il territorio della provincia arrivando a 5.570 persone ogni giorno & percorrendo §1.188 km in
un anno. Dal 2021, inolire, le Acli di Roma collaborano con I'As Roma per il recupero di tutto il cibo in eccedenza proveniente dall'area hospitality dello Stadio
Olimpico in occasione delle partite casalinghe della Rema. Dallinizio della stagione sportiva in corso sone stati recuperati 1.000 kg di cibo di altissima qualita’, 5.000
leg totali dall'avvio della collaborazione.

&5 (PMI) Alimentare: Giornata sprechi, da Acli e As Roma recupero presso stadio Olimpico -2- pig—

(Il Sole 24 Ore Radiocor Plus) - Roma, 04 feb - "Quest'anno - spiega Lidia Borzi', presidente delle Acli di Roma e provincia - abbiamo scelto di coniugare il
messaggio di questa giornata, che intende sensibilizzare sul tema del contrasto degli sprechi alimentari, con un messaggio di pace, un pensiero rivolto alle tante
persone che soffrono a causa della guerra in Ucraina e guella in Medio Oriente che si aggiungono alle tante guerre nascoste in tutto il mondo™

"Il nostro impegno - conclude Borzi' - sul fronte del recupero e della redistribuzione delle eccedenze alimentari, che ha un grandissimo riterno in termini di contrasto
allo spreco, lotta alle poverta” e tutela ambientale, prosegue ogni gicrno, perche’ sappiamo che tante persone hanno difficolia’ nella nostra citta' a nutrirsi in maniera
corretta, con ripercussioni anche sulla propria salute. Allo stesso tempo, in tanii trattano il cibo con estrema disinvoltura, creando sprechi e, di conseguenza, forti
diseguaglianze sociali. Per portare avanti al meglio il lavoro, pere’, &' fondamentale il lavoro di rete, come avviene con I'As Roma, che ringraziamo per la sensibilita’
al tema, e con tante alire realta’ della Capitale”™
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2 SOCIALE. GIORNATA SPRECHI ALIMENTARI, ACLI ROMA RECUPERA ECCEDENZE PER CHIESA ﬁi—:
UCRAINA D1

INSIEME A AS ROMA, NELL'AMBITO DEL PROGETTOQ 'IL CIBC CHE SERVE' (DIRE) Roma, 4 feb. - Domani, lunadi 5 febbraio 2024, si celebra I'X] Giomnata
nazionale di prevenzione dello spreco alimentare.

Fer tale occasione, le Acli di Roma e provincia, promuovono un recupero speciale di eccedenze alimentari nel'ambito della collaborazione con la AS Roma presso
lo Stadio Qlimpico, in occasions della partita Roma-Cagliar, che verra poi donato alla Basilica Minore di Santa Sofia (in via di Boccea 478), 1a chiesa nazionale
degli ucraini a Roma, a quasi due anni dallo scoppio della guerra in Ucraina.

L'iniziativa & nel'ambito del progetto Il cibo che serve’ grazie al quale le Acli di Roma hanno recuperato, nel solo 2023, oltre 220 mila pasti, consegnati poi ad olire
43 organizzazioni ed enti benefici attivi sul tutto il territorio della provincia arrivando a 5.570 persone ogni giorno e percorrendo 61.189 km in un anno. Dal 2021,
inoltre, le Acli di Roma collaborano con I'AS

Roma per il recupero di tutto il cibo in eccedenza proveniente dall'area hospitality dello Stadio Olimpico in occasione delle partite casalinghe della Roma. Dallinizio
della stagione sportiva in corso sono stati recuperati 1.000 kg di cibo di altissima gualita, 5000 kg totali dal'avvio della collaborazione.

"Quest'anno- spiega Lidia Borzi, presidente delle Acli di Roma e provincia- abbiamo scelto di coniugare il messaguoio di questa giernata, che intende sensibilizzare
sul tema del contrasio degli sprechi alimentari, con un messaggio di pace, un pensiero rivolio alle tanie persone che soffrone a causa della guerra in Ucraina e
quella in Medio Criente che si aggiungono alle tante guerre nascosie in tutto il mondo”.

"Il nostro impagno- conclude Borzi- sul fronte del recupero e della redistribuzione delle eccedenze alimentari, che ha un grandissimo ritorno in termini di contrasto
allo spreco, lotta alle poverta e tutela ambientiale, prosegue ogni giomo, perché sappiamo che tante persone hanno difficoltd nella nostra citta a nufrirsi in maniera
corretta, con ripercussioni anche sulla propria salute. Allo stesso tempo, in tanfi trattano il cibo con estrema disinvoltura, creando sprechi e, di conseguenza, forti
diseguaglianze sociali. Per portare avanti al meglio il lavero, perd, & fondamentale il lavoro di rete, come avviens con I'AS

Roma, che ringraziamo per la sensibilita al tema, & con tante altre realtd della Capitale”.
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Sociale: raccolta sprechi alimentari, in 2023 da Acli Roma recupero
280 mila pasti

Roma , 04 feb 12:38 - (Agenzia Nova) - Il progetto "Il cibo che serve"
sviluppato dalle Acli di Roma ha permesso di recuperare, nel solo 2023,
oltre 280 mila pasti, consegnati... (Rer) @ Agenzia Nova - Riproduzione
riservata

Per visualizzare gli articoli completi occorre abbonarsi. Per
informazioni scrivere all'indirizzo commerciale@agenzianova.com
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[«Tormna indietro]
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+ 04 feb 12:38 - Sociale: raccolta sprechi alimentari, in 2023 da Acli Roma
recupero 280 mila pasti (2)
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Giornata sprechi alimentari, da Acli e As Roma
donazione a chiesa ucraina
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Lunedi 5 febbraio si celebra I'XI Giornata nazionale di prevenzione dello spreco alimentare. Per tale
occasione, le Acli di Roma e provincia, promuovono un recupero...
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